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.Livret indicatif, pour toutes nos prestations de
groupes un devis sera éetabli.

.Le menu devra étre définit au plus tard 15 jours avant
['événement avec un nombre approximatif de
participants,

.La facture sera établie sur le nombre de convives
arrété 5 jours avant I’événement.

.Un acompte de 30% est demandé pour la réservation,
le solde avant le déebut de |la prestation, les dépenses
supplémentaires a réception de la facture.

«.Pour les soirées, notre établissement étant ferme, le
personnel est facturé séparément : 34 € [/ heure et
par personne

«.Nos tarifs sont TTC

«.Tva sur les boissons sans alcool et le repas : 10%, sur
les locations et les boissons alcoolisées : 20%

.Tarifs au 01/05/2026 annulent les tarifs précédents
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Ces tarifs incluent la mise en place de la salle et du mobilier (liste ci-
dessous) pour votre événement, le ménage est également inclus’
Pour tout événement festif dépassant les 23h la chambre du golf sera
ajouter a votre location.

SALLE DE SEMINAIRE
o0m?2

Idéale pour vos journées d'étude

35 personnes en U, 50 personnes en théatre

TARIFS
1/2 journée : 4 € par personne, (Mini 80 €)
8h a 12h30 ou 13h30 a 18h

Journée : 6 € par personne, (Mini 100 €)
8h a 18h

Vidéoprojecteur : 20 € |la journéee




SALLE “LA TANIERE”

TARIFS
A partir de 900 €/jour : du lundi au jeudi
A partir de 1 300 €/jour : du vendredi au
dimanche jours fériés et veilles de jours fériés

Pour le déjeuner 8h a 16h,
Pour le diner a partir de 17h,

selon planning de réservation

e Remise de 50% : hors période estivale
du 15/10 au 30/12 et du 01/01 au 15/04
e Remise membres 20%
e« Remises possibles pour des réservations

de dernieres minutes

|ldéale pour un repas de féte ou un événement (120 pers en repas assis) f} 143 m?
+ sa salle de séminaire a I'étage “Le Chalet” @ 70m?

+ Alcéves ™= = 40m?

Salle disposant d’un vestiaire et d'un office (ouverture mai 2024 )




NOS ESPACES EN @

Practice couvert (appentis couvert pour vos apéritifs) @ [ 2x100m?
Salle de putting couvert @

Espaces extérieurs @ 112 hectares

“Caution de 1500€ (3cheques de 800€ /500€ et 200€ non encaissés).
Le ménage est compris dans la mesure ou la salle et les extérieurs sont
laissés dans un état normal. Dans le cas contraire les heures de
ménage vous seront facturées a 28€ /h. Les verres cassés ainsi que
toutes les dégradations seront déduis de la caution.



EQUIMENTS
INCLUS

Office :

e Frigo Pro double portes 140cm

Mobilier :

120 chaises imitation bois lasuré blanches

12 Tables ronde diam 152cm pliantes + 8 démontables
16 Tables rectangulaires 183x76 pliantes

7/ Mange debout pliants + 1 Mange Debout
rectangulaire et ses 4 tabourets

e 2 canapés noirs 3 places + 10 fauteuils cabriolet noir
2 Buffets + 1 Buffet réfrigéré

e 2 portants de vétements avec des ceintres

1 armoire ancienne en bois + 1 confiturier en bois

2 Paperboard

Déco :

3 Pots lumineux

Plante décorative en plastique : Palmier
4 Plantes vertes géantes

14 Lucioles de table



Divers :

e 2 extincteurs
e | ventilateur
e 2 braseros circulaires

E’rqge :

Table en chéne

e 5 chaises en chéne

16 chaises de séminaires
1 buffet en chéne



Kit éclairage de soirée : 120€

Laser IBIZA

Boule & facettes et son projecteur Led multicolore
Portique lumineux EUROLITE LED KLS Scan Pro
Moon ROOL LIGHT

¢ Machine a fumée DISCOPRO SMOKE 1500 | 25€
e Sonorisation Sono JBL 710 + 2 micros 80€

e Bar lumineux modele BARAONDA 160cm 60€

e Ecran de projection de 4m50 et vidéoprojecteur | 80€

e Ecran avec Trackman (simulateur de golf en salle
location soumise a conditions) 180€

50€ /
parasol

3 Pyramides chauffantes gaz 13KW

1 Barbecue/plancha pour 100 personnes | 100€

3 Tentes de réception 3x3  30€ /
tente



Cuisine faite maison
Cuisine traditionnelle et généreuse

Nos recettes peuvent évoluer en fonction des saisons et le choix
des poissons peut varier selon les arrivages.

Les menus doivent étre choisis identiques pour tous les convives
sauf particularités alimentaires.

Nous avertir afin de prévoir des menus adaptés pour les particularités
alimentaires : allergies, gluten, végétarien ou végétalien.

D’autres envies consultez-nous !

Les menus incluent le nappage (noir), la vaisselle et les
serviettes en papier premium compostable

(Les nappes blanches et serviettes en tissu sont en option)



APERITIFS \?@

A E N

MARQUISETTE ou CREMANT VEUVE AMBAL
6,5 € / pers pour 1 bouteille pour 4 26¢
4,5 € / pers pour un verre 12.5¢l par personne ' 75¢y

COCKTAIL (Spritz, Brumble..) ou CHAMPAGNE BRIGANDAT
11.25 € / pers pour 1 bouteille pour 4

6.6 € / pers pour un verre 12.5cl par personne 45¢
75¢/

Amuses Bouches (4 piéces)
Gougeéres  Pers
2 Verrines
1 Canapé

Amuses Bouches (8 piéces)_
2 Gougeres lsg
p
2 Verrines =
2 Canapés
2 mini brochettes

Amuses Bouches (10 piéces)
2 Gougeres
2 Verrines + 1 chaude
2 Canapés
2 mini brochettes
1 Foie gras poéle

2 S /pers



0589
NOS MENUS =1

OCUMENTS EN ANNEXE.

- LES D
DETAILS DES BOUCHEES DANS

DANS NOS FORMULES LE CAFE ET LES EAUX (PLATE ET GAZEUSE) SONT INCLUS.

POUR LES SOIREES, NOTRE ETABLISSEMENT ETANT FERME, LE PERSONNEL EST
FACTURE SEPAREMENT.

Menu "Open” 3 plats 30€
(2 plats 25€)

Menu "Birdie" 3 plats

42€
(2 plats 35€)
Cocktail dinatoire 39¢€
(Tarif pour 15 bouchées)
Buffet & Barbecue 36€

Viandes grillées (saucisse, merguez, poulet), buffet de salades
composées, brie & dessert

Menu moins de 12 ans 14€

Formule plat - dessert identique aux adultes mais en portions
adaptees...

35€
Brunch a theme le dernier dimanche de chaque mois

(Les incontournables d'un brunch & Un théme avec des plats typiques)



SUGGESTIONS DE VINS

_NOUS,
CONSULTEZ
O'AUTRES ENV‘\E]SS S7UNE CARTE DE VIN

NOUS DISPOSO

SOUMIS A EVOLUTIONS, EN FONCTION DES DISPONIBILITES

32€

- : 75¢/
Vin & table (Bouteille de 75 Cl)

Chardonnay et/ou Pinot noir
8 € / pers pour 1 bouteille pour 4 pers
6 € / pers pour un verre 12.5¢l

92¢
75¢0 /

Nos coups de cceur de Bourgogne
Vins supérieurs de Bourgogne, sur suggestion
10.5 € / pers pour 1 bouteille pour 4
7.5 € / pers pour un verre 12.5¢l

Des bulles ?
Crémant de Bourgogne : 26 €/ Bouteille
Champagne « Domaine Brigandat » : 45 €/ Bouteille
Champagne « Juvenelle » : 55 € / Bouteille




OPTIONS

Pompe a bieres, 10t de 20 litres (fit supplémentaire 180€)

Pompe & biéres, 10t de 8 litres (fit supplémentaire 90 €)

Nappage blanc et serviettes en tissus

Duo de fromages de la Région (Epoisses et Comté)

Trio de fromages de la Région (Epoisses, Comté et Brillat-
Savarin)

Plateau de fromages en buffet (80 Gr / pers)

Suppl. Buffets de 3 desserts au lieu du dessert de la formule

Confection d'un gateau d'anniversaire a la place du dessert
de nos formules

Service d'une pieéce montée en supplément d'un dessert

Trou normand

Digestifs alcool prémium Get 2/, Rhum, Whisky

(accompagnement compris)

220€

110€

4 € /pers

4.5€ /pers

5.5€ /pers

6.5€ /pers

3€/pers

Offert

Offert
sinon 3€/pers

3€/pers

60 €/ bouteille
de 7/5cl



Sur devis :

® |ocation de vaisselle a prévoir pour les groupes de plus de
60 pers

® Bar a bonbons, pyramide de macarons, bar & huitres, bar &
saucissons, bar & saumon

® Tente de réception, barnum

® DJ - Groupe de musicien - Duo Piano-voix...
Photographe évenementiel : armellepennecegmail.com /
06.81.68.98.77

® Retraite au flambeau, Feu d'artifice, Lacher de lanternes...

Table d'accueil et vasques de boissons :

Thé ou Cafe, jus de fruits, eaux minérales & assortiment  55€ /pers
de viennoiseries

Thé ou Café, jus de fruits, eaux minérales & patisseries

maison (moelleux chocolat et financier pistache) 6€/pers

Pause salée : plateau de fromages, jambon persillé, 8€ /pers
gougeres

Vasque de boissons sans alcool (jus de fruits, eaux | 2.5€/pers
., pour 2 heures
minérales, soda)

Avec boissons alcoolisées (vins, crémant, champagne,

alcool.. )
) Sur devis






